
  

 

Les réservations au bar se font de préférence le mardi matin entre 10h et 11h30 
Les équipes de salle et de cuisine vous souhaitent un bon appétit 

 

 

 

LES MENUS DE LA SEMAINE  

DU 02 JUIN AU 08 JUIN 2025 

  Lundi :  Déjeuner Buffet et fruit           
  Dîner   Potage épinard, tranche de lard aux chicons caramélisés pdt persillées,
    mousse au café 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Fromage d’abbaye ou fromage à tartiner 
 
Mardi :  Déjeuner Buffet et yaourt 

Dîner   Potage tomate, cuisse de poulet,sc miel moutarde, pdt rissolées, salade 
de betterave vinaigrette, fruits au jus 

  Goûter   Café et chocolat 
  Souper   Tranche de rôti de porc à la dijonnaise ou mousse de jambon 
 
Mercredi : Déjeuner Buffet et fruit 
  Dîner                Potage fenouil, pâtes jambon fromage au four, clafoutis cerise 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Assortiment de charcuterie ou mousse de charcuterie 
 
Jeudi :  Déjeuner Buffet et yaourt 
  Dîner   Potage cultivateur, américain, frites, crudités, fruit frais 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Crêpe farcie ou omelette 
 
Vendredi : Déjeuner Buffet et fruit 

Dîner  Potage navet, filet de poisson gratiné, purée ,galette de céleris rave cuite 
au beurre , glace 

  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   duo de fromage en tranche ou fromage à tartiner 
 
Samedi : Déjeuner Buffet et yaourt 
  Dîner                Potage cerfeuil, lasagne à la bolognaise, flan au chocolat 
  Goûter   café et biscuit 
  Souper   Salade de crabe ou	mousse	de	crabe 
    
Dimanche : Déjeuner Buffet et fruit, craquelin 
  Dîner   Potage vert pré, rôti de veau et sc de cuisson, poêlée romanesco,  
    röstis, pâtisserie 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Pain de viande à la provençale – mousse de charcuterie 
 
 
LES ALTERNATIFS : 
Au dîner : omelette, escalope poulet, burger, hareng, épinards, compote, pdt, purée 
Au déjeuner et au souper : assortiment de fromages, confitures, choco, miel et sirop de liège 
 
 

 



 

   

Les réservations au bar se font de préférence le mardi matin entre 10h et 11h30 
Les équipes de salle et de cuisine vous souhaitent un bon appétit 

 

 

LES MENUS DE LA SEMAINE 

DU 9 AU 15 JUIN 2025 

 Lundi :  Déjeuner Buffet et fruit           
  Dîner   Potage printanier, saucisse emmenthal, petit pois et oignons,  
    pdt sautées, riz au lait 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Salami ou mousse de charcuterie 
 
Mardi :  Déjeuner Buffet et yaourt 

Dîner    asperges vertes et œuf mollet sc crème tomatée, filet de volaille  
   cuit sur peau sc au porto, champignons caramélisés, pdt à l’ail et  
   romarin, tarte au citron 

  Goûter   Café et chocolat 
  Souper   Salade de poisson ou mousse de poisson 
 
Mercredi : Déjeuner Buffet et fruit, gaufres toastées 
  Dîner                Potage brunoise, tortellinis sc tomate gratinés à la viande,   
    mousse coco 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Fromage en tranche leerdamer ou fromage à tartiner 
 
Jeudi :  Déjeuner Buffet et yaourt 

Dîner   Consommé oignon, carbonnade à la flamande, frites, gâteau 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Jambon magistral ou mousse de charcuterie 
 
Vendredi : Déjeuner Buffet et fruit 
  Dîner   Potage courgette, filet de poisson meunière, brocolis, purée,   
  glace 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Duo de croquettes ou omelette 
 
Samedi : Déjeuner Buffet et yaourt 
  Dîner                 Velouté potiron, potée liégeoise et lard fumé, fruits frais 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Fromage frais à la tomate ou fromage à tartiner 
    
Dimanche : Déjeuner Buffet et fruit, croissant 

Dîner    Potage cresson, pain de viande sc aux herbes, duo de carottes, 
   croquettes, pâtisserie 

  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Saucisson à la provençale ou mousse de charcuterie 
 
LES ALTERNATIFS : 
Au dîner : omelette, escalope poulet, burger, hareng, courgette, compote, pdt, purée 
Au déjeuner et au souper : assortiment de fromages, confitures, choco, miel et sirop de liège 
 



  

 

Les réservations au bar se font de préférence le mardi matin entre 10h et 11h30 
Les équipes de salle et de cuisine vous souhaitent un bon appétit 

 

 

 

 
 

LES MENUS DE LA SEMAINE  

DU 16 JUIN AU 22 JUIN 2025 

 Lundi :  Déjeuner Buffet et fruit           
  Dîner   Potage carottes, escalope de porc au miel, panais rôtis,  
    pdt sautées aux herbes, mousse stracciatella 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Bacon fumé ou mousse de charcuterie 
 
Mardi :  Déjeuner Buffet et yaourt 

Dîner    Potage asperge, filet de poulet à la crème et moutarde, potée aux 
   poireaux, fruits aux jus exotique 

  Goûter   Café et chocolat 
  Souper   Gouda en tranche ou crème de gouda 
 
Mercredi : Déjeuner Buffet et fruit, 
  Dîner                  Potage pois et lardons, penne 4 fromages et parmesan,   
    pudding vanille et fruits confits 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Salade de poulet curry ou  mousse de poulet 
 
Jeudi :  Déjeuner Buffet et yaourt 

Dîner   Potage champignon, boulet liegeoise, frites, 
    salade vinaigrette, gâteau chocolat poire 

  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Tomate mozzarella ou mousse de fromage à la tomate 
 
Vendredi : Déjeuner Buffet et fruit 
  Dîner   Potage vert pré, filet de poisson à la crème ciboulette,   
    riz sauté aux légumes, glace 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Quiche lorraine ou omelette 
 
Samedi : Déjeuner Buffet et yaourt 
  Dîner                Potage grecque, moussaka, yaourt grecque sur lit de pomme 
  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Fromage de chèvre et miel ou fromage de chèvre à tartiner 
    
Dimanche : Déjeuner Buffet et fruit, cramique 

Dîner    Potage chicon, rôti de dinde, poêlée de champignons, pommes 
  D uchesse, pâtisserie 

  Goûter   Café et biscuit 
  Souper   Saucisson de paris ou mousse de charcuterie 
 
LES ALTERNATIFS : 
Au dîner : omelette, escalope poulet, burger, hareng, salsifis, compote, pdt, purée 
Au déjeuner et au souper : assortiment de fromages, confitures, choco, miel et sirop de liège 



 

   

Les réservations au bar se font de préférence le mardi matin entre 10h et 11h30 
Les équipes de salle et de cuisine vous souhaitent un bon appétit 

 

 
 

LES MENUS DE LA SEMAINE  

DU 23 JUIN AU 29 JUIN 2025 

Lundi :  Déjeuner buffet et fruit 
  Dîner   potage carotte, riz à l’antillaise, Mousse au chocolat chantilly 
  Goûter   café et biscuit 
  Souper   fromage leerdamer ou fromage à tartiner 
 
Mardi :  Déjeuner buffet et yaourt 
  Dîner   potage printanier, épigrammes d’agneau, salade folle aux noix,  
    pomme en chemise et beurre maître d’hôtel, riz au lait 
  Goûter   café et chocolat 
  Souper   salade de jambon poireaux ou mousse de jambon 
 
Mercredi : Déjeuner buffet et fruit 
  Dîner   potage vert, spaghetti bolognaise , gruyère râpé ,flan café   
  Goûter   café et biscuit 
  Souper   camembert ou crème de camembert 
 
Jeudi :  Déjeuner buffet et yaourt 
  Dîner   potage pesto basilic, blanc de volaille et beurre de cuisson,  
    compote maison , p frites , glace 
  Goûter   café et biscuit 
  Souper   jambon fumé ou mousse charcuterie 
 
Vendredi : Déjeuner buffet et fruit 
  Dîner   potage parmentier, saumon fumé, crudités ,    
    pomme de terre vinaigrette, panacotta et coulis d’agrume 
  Goûter   café et biscuit 
  Souper   loempia sc aigre douce ou omelette 
 
Samedi : Déjeuner buffet et yaourt 
  Dîner   potage cultivateur, steak suisse, choux poêle, pdt nature,  
    fruits frais 
  Goûter   café et biscuit 
  Souper   provolone doux en tranches ou fromage à tartiner 
    
Dimanche : Déjeuner buffet et fruit, pain au chocolat 
  Dîner   potage oignon, roast-beef, céleri rémoulade, croquettes, 
    pâtisserie 
  Goûter   café et biscuit 
  Souper   charcuterie ou mousse de charcuterie 
 
 
LES ALTERNATIFS : 
Au dîner : omelette, escalope poulet, burger, hareng, courgettes, compote, pdt, purée 
Au déjeuner et au souper : assortiment de fromages, confitures, choco, miel et sirop de liège 

 


